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VITRINE RÉFRIGÉRÉE EN OU GN,
VENTILÉE, 3 NIV., NOIRE

€ 3.267,00 € 2.776,00

Marque : Diamond

UGS : VRDG-B1-R2
Catégories : vitrine pour dessert

DESCRIPTION DU PRODUIT

 Réalisée en acier laqué, NOIRE.
Capacité: EN 400x600 ou GN 1/1.

Dimensions internes: 1065x620xh410 mm.
2 étagères en verre 1045x490 mm.

Réalisée en acier laqué ou en acier inox.

Vitres externes en double vitrage (Thermopane®).
Plaques de fond en acier inox (amovibles).

4 éclairages intérieurs de type LED, avec interrupteur.
2 étagères de présentation (amovibles) en verre trempé (0,4 mm).

Portes coulissantes côté service, amovibles (entretien aisé).
Réfrigération ventilée, température homogène.

Groupe compresseur incorporé, classe climatique 4 (30°C et 55% HR).
Gaz réfrigérant R290 (sans CFC).

Dégivrage automatique, avec auto-évaporation du condensat.
Régulateur électronique (affichage digital), interrupteur général "on-off".

Pieds réglables.
Appareil construit dans le respect des normes (CE) en vigueur.

 NB Livré sans plats GN - EN.

https://unimatpro.com/product-category/refrigeration/saladettes-a-poser/vitrine-pour-dessert/
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(L x P x H) mm1185 x 650 x 735
T°+2° +10°

kW0.49
Voltage230/1N 50-60Hz

Poids Brut (kg)80
Volume (m³)0.57

Les +

ADVANTAGE :

Des vitrines très élégantes, pouvant recevoir des platines EURONORM 400x600 et GASTRONORM 1/1.
Entièrement panoramiques, double vitrage "Thermopane®". Grâce à un large volume de

présentation et un éclairage LED sur les 4 montants, elles vous permettent de diversifier l'offre de
vos desserts, gâteaux, macarons, etc mais aussi salades, sandwiches frais, yaourts, boissons! Sur

demande: vitres avec micro-trous pour une utilisation en hauteur.

 


